MENU
VORSPEISEN

Avocado, Tomaten- und Zwiebelsalat

Ziegenkadsesalat mit unserem speziellen Dressing
Kanarische Kortoffeln mit “mojo” (Scharf SoBe

Zucchini- Carpaccio mit Ol, Parmesan und Knoblauchsalz
Tartar aus traditionell gereifter Lende

Kanarisches Kiasebrett mit Regaiias (hartes Brot) aus Sevilla
Iberischer Schinken (100% Fiitterung mit Eicheln) (100 gr.)
Gegrillter Kise mit Tomatenmarmelade

Ivan's Ropa Vieja

Trio vom Grill (Chistorra - Blutwurst - Chorizo)
Spanisches Bavernbrot (20 minuten)

Die berithmten Wiirste mit Senf der Grossmutter Ursula

HAUPTSPEISEN

Tintenfisch aus der Sahara

Gegrillter “Cherne” fische mit sal<kartoffeln, chili und knoblanch
Pilzen-Risotto mit weichem frischkase
Tintenfisch-Garnelen-Risotto

Kiirbisravioli mit karamellisierten Zwiebeln und
Blauschimmelkasesauce

GEGRILLTES
YOM RIND:

10,75
12,75
7,50
10,75
19,50
12,75

20,25
10,75
17,00
10,75

16,00

12,75

21.00

22,00

12,75

19,50

12,75



Rinderflanke (ca. 150gr)

Lendenstiick Mitte (ca. 200gr)
Lendenstiick Spitze (ca. 200gr)

Asturian filet (Anh lichkeit cordon bleu)
Hohe Lende vom Angus (ca. 350gr)
Amerikanische hohe Lende (ca. 300gr.)
T-bone- Kuh, Kg.

Premium- Rindersteak, Kg.

HAMBURGER:

La Vandama (Ausgewdhltes Fleisch von Kuh und Schwein)

Untbeintes Fleisch Rinderburguer aus dem
Capricho Restaurant

YOM SCHWEIN:

Secreto iberico“ (Fleisch vom Riicken des Tiers)

Wiirzige Haxe aus dem Ofen (ca. 20 Minuten)

VOM HUHN:

Brust vom Freilandhuhn mit unseren Chimichurri

Gegrillte Hanchen

VO LAMM:

Schulter vom Milchlamm

BEILAGEN:

22.00
24.00
25,00
24,00
24,00
42,00
56,00

72,00

15,00

17.00

22,00

20,00

14,00

16,00

24,50



Hausgemachte Pommes Frites (2 pax) 3,00
Hausgemachte Pommes Frites (4 pax) 5,00
Champignons, mit Knoblauch und Petersilie 5,50

Gegrillter Spargel mit Seekrabbensalz 5,50

WAHLEN SIE IHRE LIEBLINGSSAUCE:

Pfeffersauce 2,15
Blauschimmelkdsesauce 2,15

Senf nach Oma Ursulas Rezept 2,15

UNSERE NACHSPEISEN:

Schokoladenmousse 5,50

Picon de Vandama (Karamellisierte Milch,
Merengue, Sahne und Keks) 5,50
Kasekuchen 6.00
Eisvariationen 5,00
(Madagaskar-Vanillecreme, Zartbitterschokoladencreme,
Nougat aus Jijona, Erdbeere)

Friichte der Saison 4,50

Wir haben eine Karte mit Spezifikationen von allergenen Zutaten, die unsere Gerichte enthalten

konnen. Wenn Sie dies wiinschen, konnen Sie diese Karte bei unseren Mitarbeitern anfordern. Vielen
Dank

Kleines Brotgedeck 1,50



